gotuj w stylu eko.p!

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

o> [l 60 min . tatwy

Ciasto -

maka pszenna - 20 dag
drozdze - 2 dag

cukier - 1 tyzeczka
mleko - 1/2 szklanka
sl - 1/3 tyzeczka

oliwa - 2 tyzka
Pozostate dodatki -

koncentrat pomidorowy - 1 + 1/2
tyzka

Pizza z oliwkami i pomidorkami

. 1 porcja

ketchup tagodny - 2 tyzka

ziota prowansalskie - 1-2 tyzeczka
bazylia otarta - 1-2 tyzeczka

ser z06tty starty - 10 dag

cebula czerwona - 1/2 szt.

oliwki - 5-6 szt.

boczek parzony - 10 plaster
kabanos - 2 szt.

pomidorki koktajlowe - troche

. Dodatkowe info: Smacznaibardzo tatwa do zrobienia pizza. Mozna jg przygotowaé
z réznymi dowolnie wybranymi dodatkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W cieptym mleku rozpusci¢ drozdze
z cukrem. Dodac oliwe, sél i wyrobi¢ sprezyste
ciasto. Przykry¢ i odtozy¢ na p6t godziny

w ciepte miejsce do wyro$niecia.

KROK 2: Koncentrat pomidorowy wymieszaé
Z ziotami.

KROK 3: Wyro$niete ciasto wytozy¢ na stolnice
i rozwatkowac. Utozy€ na blaszke wytozong
papierem do pieczenia, odtozy¢ na 15 minut.
Nastepnie posmarowaé przygotowanym sosem
pomidorowym, posypac potowg zéttego sera.

KROK 4: Utozy¢ pokrojony boczek, kabanosy,
oliwki i cebule.

KROK 5: Po wierzchu posypac pozostatym
serem i utozy¢ pomidorki koktajlowe.
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Wiozy¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika i piec okoto 15-20 minut.
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