
 

Pizza z oliwkami i pomidorkami

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto - 

 

mąka pszenna - 20 dag

 

drożdże - 2 dag

 

cukier - 1 łyżeczka

 

mleko - 1/2 szklanka

 

sól - 1/3 łyżeczka

 

oliwa - 2 łyżka

 

Pozostałe dodatki - 

 

koncentrat pomidorowy - 1 + 1/2

łyżka

 

 

ketchup łagodny - 2 łyżka

 

zioła prowansalskie - 1-2 łyżeczka

 

bazylia otarta - 1-2 łyżeczka

 

ser żółty starty - 10 dag

 

cebula czerwona - 1/2 szt.

 

oliwki - 5-6 szt.

 

boczek parzony - 10 plaster

 

kabanos - 2 szt.

 

pomidorki koktajlowe - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Smaczna i bardzo łatwa do zrobienia pizza. Można ją przygotować

z różnymi dowolnie wybranymi dodatkami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W ciepłym mleku rozpuścić drożdże

z cukrem. Dodać oliwę, sól i wyrobić sprężyste

ciasto. Przykryć i odłożyć na pół godziny

w ciepłe miejsce do wyrośnięcia.

 KROK 2: Koncentrat pomidorowy wymieszać

z ziołami.

 KROK 3: Wyrośnięte ciasto wyłożyć na stolnicę

i rozwałkować. Ułożyć na blaszkę wyłożoną

papierem do pieczenia, odłożyć na 15 minut.

Następnie posmarować przygotowanym sosem

pomidorowym, posypać połową żółtego sera.

 KROK 4: Ułożyć pokrojony boczek, kabanosy,

oliwki i cebulę.

 KROK 5: Po wierzchu posypać pozostałym

serem i ułożyć pomidorki koktajlowe.
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 KROK 6: Włożyć do nagrzanego do 190 stopni

piekarnika i piec około 15-20 minut.
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