gotuj w stylu eko.p!

Pizza z pomidorami, czosnkiem i
czarnuszka

; Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

- Kuchnia (region): arabska

o5 . 70 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - boczek wedzony - 5 dag
maka pszenna - 1 i 1/2 szklanka cebula - 1/2 szt.

drozdze - 2 dag oliwa - 1 tyzka

cukier - 1/2 tyzeczka pieczarki - 10 dag

woda ciepta - 1/2 szklanka ketchup tagodny - 3 tyzka
mleko - 1/4 szklanka ser camembert - 12 dag
SOl - 1/4 tyzeczka sl - do smaku

oliwa z oliwek - 3 tyzka pieprz - do smaku

przyprawa pomidorowo-czosnkowa natka pietruszki - do smaku
z czarnuszkg - 1i 1/2 tyzka

Pozostate sktadniki: -

. Dodatkowe info: Pizza z przyprawa z suszonych pomidoréw, czosnku niedzwiedziego
| czarnuszki jest bardzo smaczna i aromatyczna.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac¢ z cukrem, wodg
i mlekiem. Wsypac¢ przesiang make, zagniesé
ciasto, przykryC i odtozy¢ w ciepte miejsce do

wyrosniecia.

KROK 2: Nastepnie dodac sél, oliwe
i przyprawe, wyrobié.

KROK 3: Na posypanej mgka stolnicy,
uformowac krazek, wtozy¢ na blaszke wytozong
papierem do pieczenia i odtozy¢ na kilkanascie
minut.

KROK 4: Boczek pokroi¢ w kostke, podsmazyé
na tyzce oliwy z posiekang cebulg. Wsypaé
pokrojone pieczarki, poddusi¢. Dodaé ketchup,
doprawi¢ do smaku solg i pieprzem, wymieszac.
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KROK 5: Farsz wytozy¢ na przygotowany krazek
z ciasta.

KROK 6: Na wierzchu utozy¢ pokrojony ser
pledniowy.

KROK 7: Wtozy¢ do nagrzanego do 200 stopni
piekarnika i piec okoto 12-15 minut. Przed
podaniem posypac¢ posiekang natka pietruszki.
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