gotuj w stylu eko.p!

Pizza z przyprawa batkanska
,; Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 60 min . . 1 porcja

maka pszenna - 1,5 szklanka pieczarki - 10-15 dag
drozdze swieze - 1,5 dag salami - 5 dag

woda letnia - 150 ml ser z6tty - 8-10 dag
cukier - 1 tyzeczka sOl i pieprz - - do smaku
sl - 0,5 tyzeczka Sos czosnkowy: -

oliwa - 2 tyzka majonez - 2 tyzka

przyprawa batkanska - 1 tyzeczka czosnek - 1 zgbek
Dodatki: - ziota prowansalskie - 0,5-1

wedzony boczek - 10 dag tyzeczka
cebula mata - 1 szt. papryka stodka mielona - 0,5
tyzeczka

boczniaki - 15 dag ,
papryka ostra mielona - - szczypta

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do przesianej maki pokruszy¢ $wieze
drozdze, wsypac cukier, wla¢ ciepta wode

i wyrabia¢ recznie lub mieszadetkami przez kilka
minut. Przykry¢ Sciereczka i pozostawi¢

w cieptym miejscu. Gdy ciasto podwoi swojg
objetos¢ dodac sél, oliwe i przyprawe batkanska,
wyrabiaé okoto 10 minut. Nastepnie uformowac
placek, wtozyé na wytozong papierem do
pieczenia blaszke, przykry¢ i pozostawic¢ do
wyro$niecia.

KROK 2: Boczek pokroi¢ w plasterki, podsmazyé
na patelni, doda¢ pokrojony por z cebula,
zeszkli¢. Wsypac posiekane pieczarki

i boczniaki, smazy¢ do odparowania ptynu.
Przyprawi¢ do smaku pieprzem i sola.

KROK 3: Majonez wtozy¢ do miseczki, dodaé
zmiazdzony czosnek, papryke i ziota
prowansalskie, wymieszaé. Przygotowanym
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sosem posmarowac wyrosniete ciasto wytozyé
grzyby i plasterki salami.

KROK 4: Po wierzchu posypac startym na tarce
z6ttym serem. Piekarnik nagrza¢ do 200 stopni,
wtozy€ blaszke z przygotowang pizza i piec
okoto 12-15 minut.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pizza-z-przyprawa-balkanska-1


http://www.tcpdf.org

