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; Renixx

Kuchnia (region): arabska

[l 80 min . tatwy

. Skiadniki: Ciasto: -

maka pszenna - 30 dag
woda letnia - 1/2 szklanka
jajko - 1 szt.

drozdze - 2 dag

cukier - 1/2 tyzeczka

sOl - 1/2 tyzeczka

olej - 3 tyzka

Pizza z salami i pieczarkami

Polecane na: przystawki i przekaski

. 2 porcje

Pozostate sktadniki: -
koncentrat pomidorowy - 2 tyzka
ketchup tagodny - 2 tyzka

ziota prowansalskie - troche

ser z6tty - 15 dag

pieczarki - 10 dag

cebula - 1/2 szt.

salami - 10 dag

. Dodatkowe info: Pizza z pieczarkami i salami jest bardzo smaczna i sycaca. Mozna jg
podawac z ketchupem lub sosem czosnkowym.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze pokruszy¢, wymieszac

z cieptg wodg i cukrem, odtozy¢ w ciepte miejsce
na 10 minut. Nastepnie dodac jajko, sél

i przesiang make, wyrabiac¢ przez 5 minut. Wla¢
olej i wyrabia¢ kolejne 5 minut. Przykry¢ folig

i pozostawi¢ w cieptym miejscu na pot godziny.
W miedzy czasie wigczy¢ piekarnik na 200
stopni, wtozy¢ kamien do pieczenia pizzy,
rozgrzac.

KROK 2: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
wytozy¢ na posypang maka stolnice

i rozwatkowac lub rozciaggnag, utozy¢ na
papierze.

KROK 3: Ketchup wymieszaé z koncentratem
i ziotami, posmarowac ciasto.

KROK 4: Posypac 1/3 startego sera, utozy¢
pieczarki pokrojone na plastry, posypac
posiekang cebula, utozy¢ plasterki salami
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i posypac¢ pozostatym serem.

KROK 5: Pizze zsunaé na rozgrzany kamien
i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec okoto
7-10 minut.
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