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Pizza z serem feta

,‘. Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

oB . 90 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto - oregano - 1 tyzeczka

maka pszenna - 25 dag ziota prowansalskie - 1 tyzeczka
mleko - 1/2 szklanka cebula czerwona - 1/2 szt.

oliwa - 2 tyzka boczek parzony - 10 plaster
drozdze - 2 + 1/2 dag ser z6tty starty - 5 dag

sol - 1/2 tyzeczka papryka zielona - 1/2 szt.
pozostate sktadniki - pieczarki - 3-4 szt.

ketchup tagodny - 4 tyzka ser feta - 5 dag

czosnek granulowany - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Pizza z serem feta i boczkiem jest rewelacyjna. Wymaga do$é
diugiego czekania na koncowy efekt, ale warto.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pokruszone drozdze wymieszac

z cukrem i cieptym mlekiem. Dodaé pél szklanki
maki, zamieszag, przykry¢ i odtozy¢ do
wyros$niecia. Do wyro$nietego rozczynu dodac
sél, pozostatg make, oliwe i wyrabiac ciasto
przez 5 minut, odtozy¢ do wyrosniecia.

KROK 2: W miedzyczasie ketchup wymieszaé
z ziotami i granulowanym czosnkiem.

KROK 3: Do piekarnika nagrzanego do 250
stopni wtozy¢ kamien do pieczenia pizzy

i nagrzewac okoto 10 minut. Wyro$niete ciasto
rozwatkowac, utozy¢ na posypanej maka desce.
Posmarowac ketchupem,

KROK 4: Posypac tartym zéttym serem, utozy¢
plasterki boczku, pokrojong cebule, papryke
i pieczarki.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/pizza-z-serem-feta



gotuj w stylu eko.p!

KROK 5: Na wierzchu utozy¢ pokrojony ser feta.
Pizze zsung¢ z deski na rozgrzany kamien
i wtozy¢ do piekarnika na 7-8 minut.
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