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Pizza z suszong cebula

,; Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 140 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cebula suszona - 2 tyzka
maka pszenna - 25 dag Pozostate sktadniki: -
drozdze - 21 1/2 dag ketchup ziotowy - 3 tyzka
cukier - 1 tyzeczka ser z0tty - 6 plaster

woda ciepta - 1/2 szklanka pieczarki - 4 szt.

mleko - 1/4 szklanka cebula czerwona - 1/2 szt.
oliwa - 2 tyzka salami - 5 dag

sol - 1/2 tyzeczka ketchup tagodny - troche

. Dodatkowe info: Pizza z salami, ketchupem, z6ttym serem i pieczarkami na ciescie
z dodatkiem suszonej cebuli jest rewelacyjna.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac¢ z cukrem, ciepta
woda, mlekiem i 3 tyzkami maki. Przykry¢
i pozostawi¢ w cieptym miejscu na 15 minut.

KROK 2: Nastepnie wsypac reszte maki, sol

i wla¢ oliwe, wyrobi¢. Pod koniec dodaé suszong
cebule i wyrabia¢ przez kilka minut. Przykry¢

i odtozyc¢.

KROK 3: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
wytozy¢ na posypang maka stolnice i uformowaé
pizze o dowolnym ksztatcie. Wtozy¢ na
przygotowang blaszke, pozostawié¢ na 10 minut.

KROK 4: Nastepnie posmarowaé ketchupem,
utozy¢ 2-3 plasterki sera, posypac¢ pokrojonymi
pieczarkami, salami i posiekang cebula.

KROK 5: Na wierzchu utozyé pokrojony
pozostaty zétty ser.
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Pizze wstawi¢ do nagrzanego do 200
stopni piekarnika i piec okoto 15 minut.
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