gotuj w stylu eko.p!

Pizza z szynka i wiejska kietbasa

; Renixx

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

o5 . 80 min . tatwy . 4 porcje

Ciasto: - Pozostate sktadniki: -
maka pszenna - 3 szklanka z6My ser starty - 15 dag
drozdze - 3 dag szynka gotowana - 5 dag
mleko - 1/3 szklanka cebula czerwona - 1/2 szt.
woda - 1/3 szklanka kietbasa wiejska - 5 dag
cukier - 1 tyzeczka papryka zielona - 1/2 szt.
sol - 1/2 tyzeczka ketchup tagodny - troche
olej - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Bardzo smaczna i aromatyczna pizza z wiejska kietbasg. Mozna ja
przygotowac z dowolnie wybranymi dodatkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z6tty ser zetrzeé na tarce o duzych
oczkach.

KROK 2: Drozdze potaczy¢ z cukrem, cieptym
mlekiem i wodg. Wsypac pét szklanki maki,
wymieszac, odtozy¢ w ciepte miejsce na 15
minut.

KROK 3: Do wyrosnietego rozczyny dodac sél,
olej, reszte maki, wyrabia¢ okoto 10 minut

KROK 4:Uformowac kule, przykry¢ Sciereczkg
i pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia.

KROK 5: Nastepnie ciasto rozwatkowag, utozy¢
na wytozonej papierem do pieczenia blaszce,
odtozy¢ na 10-15 minut.

KROK 6: Posmarowacé ketchupem, posypac
z6ttym serem, posiekang cebulg, pokrojong
w kostke papryka. Utozy¢ szynke i kietbase,
wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.
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Piec okoto 20-25 minut w temp 200
stopni.
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