
 

Pizza z szynką i wiejską kiełbasą

Renixx  

Polecane na: danie główne, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka pszenna - 3 szklanka

 

drożdże - 3 dag

 

mleko - 1/3 szklanka

 

woda - 1/3 szklanka

 

cukier - 1 łyżeczka

 

sól - 1/2 łyżeczka

 

olej - 2 łyżka

 

 

Pozostałe składniki: - 

 

żółty ser starty - 15 dag

 

szynka gotowana - 5 dag

 

cebula czerwona - 1/2 szt.

 

kiełbasa wiejska - 5 dag

 

papryka zielona - 1/2 szt.

 

ketchup łagodny - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Bardzo smaczna i aromatyczna pizza z wiejską kiełbasą. Można ją

przygotować z dowolnie wybranymi dodatkami.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Żółty ser zetrzeć na tarce o dużych

oczkach.

 KROK 2: Drożdże połączyć z cukrem, ciepłym

mlekiem i wodą. Wsypać pół szklanki mąki,

wymieszać, odłożyć w ciepłe miejsce na 15

minut.

 KROK 3: Do wyrośniętego rozczyny dodać sól,

olej, resztę mąki, wyrabiać około 10 minut

 KROK 4: Uformować kulę, przykryć ściereczką

i pozostawić w ciepłym miejscu do wyrośnięcia.

 KROK 5: Następnie ciasto rozwałkować, ułożyć

na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce,

odłożyć na 10-15 minut.

 KROK 6: Posmarować ketchupem, posypać

żółtym serem, posiekaną cebulą, pokrojoną

w kostkę papryką. Ułożyć szynkę i kiełbasę,

włożyć do nagrzanego piekarnika.
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 KROK 7: Piec około 20-25 minut w temp 200

stopni.
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