
 

Pizza z ziołami i suszoną cebulą

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

mąka pszenna - 25 dag

 

drożdże - 2 + 1/2 dag

 

cukier - 1 łyżeczka

 

mleko - 100 ml

 

woda - 100 ml

 

olej - 2 łyżka

 

sól - 2/3 łyżeczka

 

bazylia otarta - 1 łyżka

 

 

oregano - 1 łyżka

 

cebula suszona - 1 łyżka

 

Pozostałe składniki: - 

 

ketchup łagodny - 3-4 łyżka

 

ser żółty - 10 dag

 

boczek parzony - 5 dag

 

szynka konserwowa - 5 dag

 

pomidorki koktajlowe - 10 szt.

 

cebula czerwona - 1/4 szt.

 

  Dodatkowe info:

 

Ziołowa pizza z pomidorkami i wędliną jest oryginalna, aromatyczna

i bardzo smaczna. Warto ją przygotować.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miski przesiać mąkę, dodać

pokruszone drożdże, cukier, ciepłą wodę

i mleko, wymieszać. Następnie dodać sól, olej,

cebulę i zioła, dokładnie wyrobić.

 KROK 2: Przykryć ściereczką i pozostawić

w ciepłym miejscu do wyrośnięcia.

 KROK 3: Wyrośnięte ciasto wyłożyć na

posypaną mąką stolnicę, rozwałkować i ułożyć

na blaszce włożonej papierem do pieczenia.

Odłożyć w ciepłe miejsce na 10-15 minut.

 KROK 4: Następnie posmarować ketchupem,

posypać połową startego sera i pokrojonym

w kostkę boczkiem.

 KROK 5: Szynkę pokroić w cienkie plasterki,

pomidorki na połówki, cebulę w piórka.

Wszystkie przygotowane składniki ułożyć na
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cieście.

 KROK 6: Posypać pozostałym serem.

 KROK 7: Blaszkę z pizzą włożyć do nagrzanego

do 200 stopni piekarnika i piec około 15-18

minut.
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