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Pizza z ziotami i suszong cebulg

,; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - oregano - 1 tyzka

maka pszenna - 25 dag cebula suszona - 1 tyzka
drozdze - 2 + 1/2 dag Pozostate sktadniki: -

cukier - 1 tyzeczka ketchup tagodny - 3-4 tyzka
mleko - 100 mi ser z6ity - 10 dag

woda - 100 ml boczek parzony - 5 dag

olej - 2 tyzka szynka konserwowa - 5 dag
sol - 2/3 tyzeczka pomidorki koktajlowe - 10 szt.
bazylia otarta - 1 tyzka cebula czerwona - 1/4 szt.

. Dodatkowe info: Ziotowa pizza z pomidorkami i wedling jest oryginalna, aromatyczna
i bardzo smaczna. Warto jg przygotowac.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ make, dodaé
pokruszone drozdze, cukier, cieptg wode

i mleko, wymieszac¢. Nastepnie dodac sdl, olej,
cebule i ziota, doktadnie wyrobic.

KROK 2: Przykry¢ Sciereczkg i pozostawié
w cieptym miejscu do wyro$niecia.

KROK 3: Wyrosniete ciasto wytozy¢ na
posypana maka stolnice, rozwatkowacé i utozyé
na blaszce wtozonej papierem do pieczenia.
Odtozy¢ w ciepte miejsce na 10-15 minut.

KROK 4: Nastepnie posmarowac ketchupem,
posypac potowg startego sera i pokrojonym
w kostke boczkiem.

KROK 5: Szynke pokroi¢ w cienkie plasterki,
pomidorki na potowki, cebule w piérka.
Wszystkie przygotowane sktadniki utozy¢ na
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ciescie.
KROK 6: Posypa¢ pozostatym serem.
KROK 7: Blaszke z pizzg wtozy¢ do nagrzanego

do 200 stopni piekarnika i piec okoto 15-18
minut.
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