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Pizza ziotowa z szynka i ogérkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski

: - Kuchnia (region): arabska

. 90 min .

Ciasto -

maka pszenna - 0,5 kg

mleko - 150 ml

jogurt naturalny - 150 ml
drozdze - 2,5 dag

cukier - 1 tyzeczka

sOl - 1 tyzeczka

masto rozpuszczone - 3 tyzka
czubrica zielona - 1 tyzeczka

przyprawa batkanska - 0,5 tyzeczka

Dodatki -

Do ciasto na pizze dodatam przyprawy batkanskiej i czubricy zielonej.

. 1 porcja

pieczarki - 20-25 dag
szynka konserwowa - 10 dag
0gorki konserwowe - 2-3 szt.
ser z0tty - 5 dag

ser z6tty wedzony - 10 dag
Sos czosnhkowy -

Smietana gesta - 1 tyzka
jajko - 1 szt.

majonez - 1 tyzka

czosnek - 1 zgbek

sOl i pieprz - do smaku

Wszyscy domownicy byli zachwyceni.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wymieszac z cukrem, cieptym
mlekiem i 2 tyzkami maki. Przykry¢ Sciereczka
i odtozy¢ w ciepte miejsce na 10 minut.

KROK 2: Do drugiej miski wsypaé pozostatg
make, dodaé rozczyn i lekko podgrzany jogurt,
wyrobi¢ przez 5 minut, odtozy¢.

KROK 3: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
dodacé ziota, sél i rozpuszczone, przestudzone
masto. Wyrabia¢ kolejne 5 minut.

KROK 4: Wytozy¢ na blat, uformowac pizze,
wiozy¢ na wytozong papierem do pieczenia
blaszke. Przykry¢ Sciereczka, pozostawic

w cieptym miejscu na 10-15 minut. ( z takiej
ilosci ciasta mozna przygotowacé 2 pizze

o cienkim spodzie lub 1 grubg na blaszce
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z piekarnika)

KROK 5: Wszystkie sktadniki sosu razem
wymieszac, wytozy¢ na wyroéniete ciasto.
Nastepnie posypaé posiekanymi pieczarkami.

KROK 6: Utozy¢ pozostate sktadniki i blaszke
Z pizza wtozy¢ do nagrzanego do 200 stopni
piekarnika. Piec okoto 12-15 minut.
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