gotuj w stylu eko.p!

Pizze serowe

,‘. Iwona Kuczer

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska

- [l 120 min . . 16 porcji

maka pszenna chlebowa typ 750 - oliwa - 2 tyzka

600 g ser feta - 100 g

woda - 300 ml serek naturalny - 100 g

mieko - 100 ml zaatar lub suszona bazylia do
cukier - 1 szczypta posypania - 1 troche

sl - 1 tyzeczka ser z6tty tarty - 4 tyzka

Swieze drozdze - 14 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Drozdze mieszamy w misce z mlekiem
i cukrem, odstawiamy na 10 min. Do miski
wsypujemy make, sol, wlewamy oliwe, wode

i drozdze z mlekiem. Wyrabiamy gtadkie ciasto.
Odstawiamy do wyrosniecia na ok. 60 min.
Ciasto mozna tez wyrobi¢ w automacie do
wypieku chleba.

KROK 2: Ser feta i naturalny doktadnie mieszamy. Ciasto dzielimy na 8 kawatkéw, jesli chcemy miec
duze pizze, lub na 16, jesli majg by¢ mate, dla jednej osoby.

Kazdy placek delikatnie rozptaszczamy, smarujemy masg serowa, posypujemy zottym serem

i przyprawami. Pieczemy ok 20 min w temp 250 st. C.
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