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Pizzerki z baleronem

; Renixx

Polecane na: pieczywo, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

[l 120 min . tatwy . 15 porcji

. Skiadniki: Ciasto: - Pozostate sktadniki: -
maka pszenna - 1 i 1/2 szklanka ser z0tty starty - 5 dag
drozdze suche -4 g ketchup tagodny - 3 tyzka
oliwa - 1 tyzka bazylia otarta - 1 tyzeczka
jajko - 1 szt. baleron - 10 plaster
woda letnia - 1/2 szklanka cukinia mata - 1 szt.
sOl - 1/2 tyzeczka papryka czerwona - 1/2 szt.

cukier - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Pizzerki z baleronem i warzywami, przygotowane w taki sposob sa
bardzo smaczne i efektownie wygladaja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Drozdze wsypaé¢ do miski, dodaé
cukier i ciepta wode,wsypac tyzke maki, odtozy¢
w ciepte miejsce na 10 minut.

KROK 2: Do miski przesia¢ make, doda¢ sél,
jajko, wyrosniety rozczyn, oliwe, wyrobi¢ okoto
7-10 minut. Przykry¢ i pozostawi¢ na 1 godzine.

KROK 3: Nastepnie ciasto rozwatkowaé
w formie prostokata, posmarowac ketchupem,
posypac zottym serem i otartg bazylia.

KROK 4: Utozy¢ plasterki baleronu, pokrojong
w dtugie paski cukinie i papryke.

KROK 5: Zwing¢ jak rolade, ostrym nozem
pokroi¢ na 1,5 cm kragzki.

KROK 6: Utozy¢ na blaszce wytozonej papierem
do pieczenia.
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Wiozy¢ do nagrzanego do 200 stopni
piekarnika i piec na ztoty kolor okoto 15 minut.
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