
 

Placki ziemniaczane

Bożena1960  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 1 kg

 

mąka pszenna - 3 łyżka

 

cebula - 1 szt.

 

 

jajka - 2 szt.

 

sól i świeżo mielony pieprz - - do

smaku

 

olej do smażenia - 1/2 litr

 

  Dodatkowe info:

 

Dzisiaj prosty przepis na smaczne placki ziemniaczane.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ziemniaki obrać, opłukać zetrzeć na tarce o drobnych oczkach. Przełożyć na sitko, aby

pozbyć się wytwarzającego soku. Odcisnąć jeszcze dłonią i przełożyć do miski, do ziemniaków

zetrzeć na tarce o małych oczkach cebulę, dodać jajka, sól i pieprz do smaku. Wymieszać. Na

patelni rozgrzać olej, nakładać porcje masy i smażyć nieduże placki i nie za grube placki. Smażyć na

złoty kolor z każdej strony. Placki odsączać na ręczniku papierowym.
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