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Placki ziemniaczane z sosem z

boczniakow

& paulina2157

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 30 min

ziemniaki - 1 kg

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajko - 2 szt.

maka - 2 tyzka

sol i pieprz - do smaku

na sos : -

boczniaki - 25 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obraé i zetrze¢ na drobnych oczkach tarki. Jajka roztrzepa¢ wymieszaé

z ziemniakami, cebula, maka, proszkiem do pieczenia. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Piec
placki ziemniaczane na rozgrzanym ttuszczu. Boczniaki oczyscic i pokroi¢ w kostke podobnie
cebulke. Na masle podsmazy¢ boczniaki z cebulg. Zala¢ wodg i gotowac okoto 5 minut. Doprawié
sos do smaku na koniec wsypaé natke i podprawi¢ zahartowang Smietang. Sosem polewac placki

ziemniaczane.

. 3 porcje

masto - 1 tyzka

woda - 0,5 litr

natka pietruszki posiekana - 2 tyzka
cebula - 0,5 szt.

Smietana - 1-2 tyzka

sOl i pieprz - do smaku
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