gotuj w stylu eko.p!

Placuszki z pieczarek, sera i dymki

,‘. Stokrotka

Polecane na: danie gtowne, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

5 min . tatwy . 6 porciji

. Skladniki: pieczarki - 30 dag suszone pomidory z czosnkiem - 1
jajka - 2 szt. tyzeczka
cebula dymka - 3-4 szt. sl - do smaku
maka ziemniaczana - 2 tyzka pieprz - do smaku
ser z6tty - 10 dag olej do smazenia - troche

. Dodatkowe info: Usmazone placuszki podawaé same lub z sosem i ryzem albo kasza,.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pieczarki umy¢, zetrze¢ na tarce

o duzych oczkach lub posiekaé. Cebule dymke
drobno posiekaé razem ze szczypiorem. Zotty
ser zetrze¢ na grubej tarce.

KROK 2: Do miski wbic jajka, roztrzepac
widelcem. Nastepnie wsypac pieczarki, zétty ser,
cebule, doda¢ make ziemniaczang, suszone
pomidory, sél i pieprz do smaku, wymieszaé

KROK 3: Lyzka naktadac porcje ciasta na
rozgrzany olej i smazy¢ z obu stron na rumiano.
Usmazone placuszki osgczy¢ z nadmiaru
ttuszczu na papierowym reczniku.
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