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A B "7 Placuszki z sera twarogowego z zurawina

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

" Kuchnia (region): arabska, polska
I
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[l 30 min . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: ser twarogowy - 25 dag soda oczyszczona - 1/2 tyzeczka
butka tarta - 1 szklanka cukier puder - 2 tyzka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka rodzynki - 1 tyzka
cynamon mielony - 1/2 tyzeczka s6l - do smaku
jajko - 1 szt. olej do smazenia - troche
maka ziemniaczana - 2 tyzka zurawina - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mocno odciéniety ser twarogowy
zmiksowac z cukrem, cukrem pudrem, jajkiem
i cynamonem. Nastepnie dodac¢ 1/2 szklanki
buiki tartej, make ziemniaczana, sode, sol,
rodzynki i zurawine.

KROK 2: Wszystkie sktadniki doktadnie
wymieszad.

Z masy serowej formowac okragte placuszki,
obtaczaé w butce tartej i smazy¢ z obu stron na
rozgrzanym oleju.

Usmazone osaczy¢ z nadmiaru ttuszczu na
papierowym reczniku.

KROK 3: Placuszki podawac same, posypane
cukrem pudrem lub z bitg Smietana.
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