gotuj w stylu eko.p!

Placuszki ziemniaczano-serowe

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 30 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 30 dag masto - 2 tyzka
ser twarogowy - 0,5 kg butka tarta - 0,5 szklanka
cebula - 2 szt. sOl, pieprz - do smaku
jajka - 3 szt. olej do smazenia - troche

maka pszenna - 15 dag

. Dodatkowe info: Placki z ziemniakéw i sera twarogowego z dodatkiem smazonej cebuli
sg wysmienite. Mozna je podawac np. z sosem pieczarkowym.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki i ser przecisnaé przez praske lub zmieli¢ w maszynce. Cebule drobno posiekaé
i zeszkli¢ na rozgrzanym masle. Potaczy¢ z ziemniakami, dodac¢ zéttka, make, sztywno ubitg piane
z biatek, przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem, wymieszac. Z masy uformowac placuszki, otaczac
w tartej butce i smazy¢ z obu stron na rozgrzanym oleju. Podawac z sosem.
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