gotuj w stylu eko.p!

Plaki ziemniaczane z boczniakow

& paulina2157

Polecane na: przystawki i przekaski

oB . 85 min . tatwy . 6 porcji

ziemniaki - 1 kg boczniaki - 25 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka masto - 1 tyzka

maka - 2 tyzka woda - 0,5 litr

jajko - 2 szt. natka pietruszki posiekana - 2 tyzka
S0l - do smaku cebula - 0,5 szt.

pieprz - do smaku Smietana - 1-2 tyzka

olej - do smazenia kostka grzybowa - 0,5 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki obra¢ i zetrze¢ na tarce na drobnych oczkach, doda¢ make i proszek do
pieczenia. Wlac¢ roztrzepane z solg i pieprzem jajka i doktadnie wymieszac.

KROK 2: Na rozgrzanym olej naktadac tyzka placki i smazy¢ na mocno ztoty kolor z obu stron.
KROK 3: Boczniki i cebulke pokroi¢ w kostke. Na masle podsmazy¢ boczniaki nastepnie dodac
cebulke i smazy¢ az zmieknie. Zala¢ wodg i gotowac okoto 5 minut. Doprawi¢ sos do smaku na

koniec wsypac natke i podprawié¢ zahartowang $mietana.

KROK 4: Sosem polaé placki.
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