gotuj w stylu eko.p!

W\ sliwkowymi

; Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 00 min . tatwy
. Skladniki: maka tortowa - 60 dag

drozdze - 4 dag

masto - 35 dag

cukier waniliowy - 1 tyzka
midd - 4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Drozdze wtozy¢ do miseczki, zasypac
cukrem waniliowym, doda¢ Smietane, zo6ttko,
wymieszaé. Na stolnice przesiaé make
wymieszaé proszkiem do pieczenia, doktadnie
posiekac¢ z mastem. Stopniowo wlewa¢ drozdze
ze Smietang, midd i zagniesc¢ ciasto.

KROK 2: Drozdze wtozyé do miseczki, zasypac
cukrem waniliowym, doda¢ Smietane, zo6ttko,
wymieszaé. Na stolnice przesiaé magke
wymieszaé proszkiem do pieczenia, doktadnie
posiekac¢ z mastem. Stopniowo wlewaé drozdze
ze Smietang, midd i zagniesc ciasto.

Witozy¢ do foliowego woreczka i odtozy¢ na

1 godzine do lodéwki.

KROK 3: Nastepnie ciasto przerobié,
rozwatkowac i pokroi¢ w kwadraty.

KROK 4: Naktada¢ powidta, zwija¢ rogaliki,
uktadaé na blaszke, posmarowag biatkiem. Piec
przez 15-20 minut w temp 180 stopni.

KROK 5: Upieczone posypaé cukrem pudrem.

\ Potkruche rogaliki z powidtami

. 8 porcji

Smietana - 4 tyzka

jajko - 1 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
powidta sliwkowe - 15-20 dag
cukier puder -
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