
 

Pomarańczowe babeczki z makiem

Iwona Kuczer  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  9 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna tortowa - 2 szklanka

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

sól - 1 szczypta

 

skórka otarta z połówki

pomarańczy - 1/2 szt.

 

cukier - 1/2 szklanka

 

 

mak - 3 łyżka

 

olej kokosowy płynny - 1/2

szklanka

 

mleko - 1 szklanka

 

jajko - 1 szt.

 

pokrojona świeża żurawina - 1/2

szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Suche składniki mieszamy w jednej misce, mokre w drugiej. Do suchej masy wlewamy

mokrą, szybko mieszamy. Dodajemy żurawinę i rozkładamy ciasto do foremek. Pieczemy ok. 20

minuty w temp 180 st. C.
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