gotuj w stylu eko.p!

Pomaranczowe muffiny z dynig hokkaido

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 4 porcje
. Skiadniki: purre z dyni hokkaido - 15 dag proszek do pieczenia - 1 + 1/2

masto - 15 dag tyzeczka
cukier krysztat - 15 dag pomarancza mata - 1 szt.

cukier wanilinowy - 2 tyzeczka sok z pomaranczy - 50 ml
jajka - 2 szt. cukier puder - 1 tyzka

maka tortowa - 20 dag sOl - szczypta

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Dynie oczysci¢ z nasion, pokroi¢ na
kawatki, wtozy¢ do garnka, wla¢ 2 tyzki wody,
rozgotowad, ostudzié.

KROK 2: Masto rozpusci¢, przestudzié. Zéttka
z cukrem i cukrem waniliowym utrzeé do
biato$ci. Dodaé pure z dyni, sok z pomaranczy,
zmiksowagé. Nastepnie wsypaé przesiang make
wymieszang z proszkiem do pieczenia i otartg
skorke z pomaranczy. Doktadnie wymieszac.

KROK 3: Pod koniec delikatnie wmieszac¢
sztywno ubitg piane z biatek z dodatkiem
szczypty soli.

KROK 4: Ciasto wytozy¢ do przygotowanych
foremek. Na wierzch utozy¢ po kawateczku
0Czyszczonej pomaranczy.

KROK 5: Piec w nagrzanym piekarniku okoto
20-25 minut w temp 180 stopni. Upieczone
babeczki oprészy¢ cukrem pudrem.
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