gotuj w stylu eko.p!

Pomaranczowo-czekoladowe ciasteczka

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedziec: [l 90 min . tatwy . 15 porcji

. Skiadniki: maka tortowa - 20 dag proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
masto - 10 dag czekolada gorzka - 50 g
cukier puder - 3 tyzka otarta skérka z pomaranczy - 2
jajko - 1 szt. tyzeczka

26ttko z gotowanego jajka - 1 szt. orzechy wioskie siekane - 2-3 tyzka

spirytus - 1 tyzka cukier perlisty - 2-3 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia i cukrem pudrem,
doktadnie posieka¢ z mastem. Nastepnie dodaé
surowe i starte na tarce gotowane z6ttko, skorke
Z pomaranczy, posiekane orzechy i startg na
tarce o duzych oczkach czekolade, spirytus.
Szybko zagniesé ciasto, zawinagé w folie

i odtozy¢ do lodéwki na 1 godzine.

KROK 2: Nastepnie z ciasta formowacé sopelki
o diugosci 5-6 cm. Nozem robi¢ naciecia po po
obu stronach tworzac gatazki.

KROK 3: Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, posmarowaé biatkiem i posypaé
cukrem perlistym. Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 15 minut w temp 180 stopni.
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