
 

Pomarańczowo-korzenny cukier puder

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

otarta skórka z pomarańczy - 2

łyżeczka

 

otarta skórka z cytryny - 1 łyżeczka

 

laska wanili i - 1 szt.

 

 

goździki - 4 szt.

 

cynamon mielony - 1 łyżeczka

 

cukier trzcinowy - 2 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Pomarańczowo-korzenny cukier puder to wspaniały dodatek do kawy,

deserów lub ciasta. Taki cukier można przygotować z cukru kryształu.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pomarańczę i cytrynę dokładnie

wyszorować, sparzyć wrzącą wodą, osuszyć

i samą skórkę zetrzeć na tarce.

 KROK 2: Następnie dokładnie wysuszyć. Laskę

wanilii przekroić na pół, wydrążyć nasionka.

Goździki ubić w moździerzu lub zmiażdżyć na

desce.

 KROK 3: Wszystkie przygotowane składniki

razem z cynamonem i cukrem wymieszać,

zmielić w młynku do kawy.

 KROK 4: Przełożyć do słoika i szczelnie

zamknąć. Dodawać do kawy, ciast, kremów

i deserów.
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