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Pomaranczowo-korzenny cukier puder

,‘. Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy . 1 porcja
. Skiadniki: otarta skérka z pomaranczy - 2 gozdziki - 4 szt.

tyzeczka cynamon mielony - 1 tyzeczka
otarta skorka z cytryny - 1 tyzeczka - kier trzcinowy - 2 szklanka
laska wanili i - 1 szt.

. Dodatkowe info: Pomaranczowo-korzenny cukier puder to wspaniaty dodatek do kawy,
deserow lub ciasta. Taki cukier mozna przygotowac z cukru krysztatu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Pomarancze i cytryne doktadnie
wyszorowagd, sparzy¢ wrzacg wodag, osuszyé
i sama skorke zetrze¢ na tarce.

KROK 2: Nastepnie doktadnie wysuszy¢. Laske
wanilii przekroi¢ na pot, wydrgzyé nasionka.
Gozdziki ubi¢ w mozdzierzu lub zmiazdzy¢ na
desce.

KROK 3: Wszystkie przygotowane sktadniki
razem z cynamonem i cukrem wymieszag,
zmieli¢ w mtynku do kawy.

KROK 4: Przetozy¢ do stoika i szczelnie
zamkng¢. Dodawaé do kawy, ciast, kremow
i deserow.
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