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Pomaranczowo-makowe slimaczki z
Zzurawing

‘ Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

- [l 60 min . tatwy . 20 porgji

maka pszenna - 2 szklanka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masto - 20 dag cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier puder - 10 dag skérka pomararnczowa

mak mielony - 3-4 tyzka kandyzowana - 4 tyzka

s6HKka - 3 szt otarta skorka z pomaranczy - 2

tyzeczka
zurawina suszona - 5 dag
dzem zurawinowy - 10 dag

$mietana - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Ciasteczka z makiem i skorkg pomaranczy sg rewelacyjne.
Aromatyczne i bardzo kruche, po prostu pyszne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia, cukrem pudrem

i makiem. Zimne masto zetrze¢ na tarce

o duzych oczkach. Do mgki doda¢ masto,
Smietane, otartg skorke pomaranczowg i zotka,
szybko zagnies¢ ciasto.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac w formie
prostokata, posmarowac¢ dzemem, posypaé
zurawing i pokrojong kostke kandyzowang
skorkg pomaranczowa.

KROK 3: Ciasto zwing¢ jak rolade, zawingé
w folie i wtozy¢ do zamrazalnika na 20 minut.

KROK 4: Nastepnie wyja¢ z folii i ostrym nozem
pokroi¢ w 1,2 cm. krazki.

KROK 5: Slimaczki utozyé na wylozonej
papierem do pieczenia blaszce i wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika.
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Piec na ztoty kolor w temp. 180 stopni.
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