
 

Porzeczkowy curd

_Olla_  

Polecane na: desery, przetwory, sosy    

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

białe porzeczki - 400 g

 

jajka całe - 2 szt.

 

żółtka jaj - 3 szt.

 

 

cukier trzcinowy - 50 g

 

sok z cytryny - 1 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

idealny dodatek do deserów, naleśników, placków

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do garnuszka przesypać obrane porzeczki, zasypać cukrem i doprowadzić do wrzenia,

gotować aż puszczą sok i zaczną się rozpadać. Przestudzić.

puree przelać z powrotem do garnuszka. Dodać jajka, żółtka, sok z cytryny i wymieszać trzepaczką.

podgrzewać na małej mocy palnika, często mieszając aż krem zgestnieje.
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