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Powidta sliwkowe

& paulina2157

Polecane na: przetwory

Kuchnia (region): polska

s: ] 180 min ] [l 1 rorcia

Sliwki wegierki - 2,5 kg ocet - 1 tyzka
suszone wedzone $liwki - 50 dag  cukier - do smaku

. Sposoéb przygotowania:

KROK 1: Sliwki optukaé i osuszy¢, usunaé pestki i odrzucié robaczywki. Dobre $liwki wrzucié¢ do
garnka. Wla¢ do owocédw ocet. Gotowac na matym ogniu pod przykryciem od czasu do czasu
przemieszacé tak aby $liwki sie nie przypality od spodu i rbwnomiernie puscity sok. Kiedy $liwki
puszczg sok, zdja¢ pokrywke i smazy¢ ok. 2 godzin mieszajac je co jakis czas. Cato$¢ wystudzié
i pozostawi¢ w chtodnym miejscu do nastepnego dnia. W ciagu kolejnych dwoch dni powtorzy¢
smazenie - ok. godziny. Na drugi dzien doda¢ drobno pokrojone suszone sliwki i ewentualnie do
smaku cukier i znéw zagotowaé. Gdy powidta bedg geste przetozy¢ do stoiczkow. Zakrecic.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/powidla-sliwkowe


http://www.tcpdf.org

