gotuj w stylu eko.p!

Precelki pomaranczowo-rumowe

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB Il 20 min i srecni . 20 porcii

maka pszenna - 1 szklanka Smietana - 3 tyzka

maka krupczatka - 1 szklanka sok z cytryny - 1 tyzka

proszek do pieczenia-1 + 1/2 otarta skérka z pomaranczy - 2
tyzeczka tyzeczka

masto - 15 dag rum - 2 tyzka

cukier puder - 10 dag kakao - 2 tyzka

zottka - 2 szt. aromat rumowy - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Precelki przed pieczeniem mozna posmarowac biatkiem i posypaé
cukrem krysztatem

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Maki przesia¢, wymieszaé z proszkiem
do pieczenia i cukrem pudrem, posiekac

z mastem. Z6ttka wymieszacé ze $mietana, wlaé¢
do ciasta, dodaé sok z cytryny i doktadnie
posiekag.

KROK 2: Nastepnie podzieli¢ na dwie réwne
czesci. Do jednej dodac skérke pomaranczowg
a do drugiej kakao, rum i aromat rumowy.

KROK 3: Oddzielnie zagnie$¢ dwa kolory ciasta.

KROK 4: Z ciasta utoczy¢ cienkie wateczki,
pokroi¢ na 10 cm kawatki i po 2 razem
poprzeplatac.

KROK 5: Zwing¢ w kotko, zlepié, utozy¢ na
wyltozonej papierem do pieczenia blaszce
i wiozy¢ do nagrzanego piekarnika.

KROK 6: Piec okoto 12-15 minut w temp 175
stopni.
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