gotuj w stylu eko.p!

‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB .90min

Ciasto -

maka tortowa - 25 dag
masto - 15 dag

z6ttka - 2 szt.

cukier puder - 1/3 szklanka
cukier wanilinowy - 16 g
Masa serowa -

ser twarogowy ttusty - 1 kg
mleko - 2 szklanka

. tatwy

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ do miski, dodaé zimne
masto i bardzo doktadnie posiekac. Wsypaé
cukier puder, cukier wanilinowy, z6ttka

i zagniesc¢ kruche ciasto. Zrobi¢ kulke, wtozy¢ do
foliowego woreczka, odstawié¢ do lodéwki na pét
godziny. Mocno odciéniety ser twarogowy
trzykrotnie przepuscié przez maszynke. Zottka
utrze¢ z cukrem pudrem i cukrem wanilinowym
na puch, ciggle ucierajac dodawac stopniowo
zmielony ser, olej, mleko, maki, aromat i budyn.
Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem i szczypta soli.
Dodaé do sera, delikatnie wmieszaé. Ciasto
rozwatkowaé, wtozy¢ do wytozonej papierem do
pieczenia formy 21/32. wytozyé mase serowa,
wyréwnac. Wstawi¢ do nagrzanego do 180
stopni piekarnika i piecz okoto 1 godziny.

Puszysty sernik na kruchym spodzie

. 20 porcii

olej - 1/3 szklanka
jajka - 8 szt.
cukier puder - 10-15 dag

budyn smietankowy - 1
opakowanie

maka tortowa - 5 dag
maka krupczatka - 5 dag
cukier wanilinowy - 1 tyzka

aromat pomaranczowy - 1/2
tyzeczka

sOl - szczypta
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