gotuj w stylu eko.p!

‘. Stokrotka

>t [ 90 min

cukier - 5 dag
masto - 5 dag
jajka - 2 szt.
mleko - 200 ml
drozdze - 2 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Potowe cieptego mleka wymieszaé

z 1 tyzka cukru, dodac¢ pokruszone drozdze, pét
szkl maki, wymieszaé. odtozy¢ w ciepte miejsce
do wyroéniecia. Gdy ciasto wyrosnie dodac
szczypte soli, pozostatg make, mleko i wyrabiac
okoto 15 minut. Nastepnie dodac jajka, otartg
skorke z cytryny, ostudzone stopione masto

i wyrabia¢ okoto 10 minut, Przykry¢ i odtozyé do
wyros$niecia.

KROK 2:Z 1/2 szkl mgki, 5 dag masta i cukru
zrobi¢ kruszonke.

KROK 3: Wyro$niete ciasto wytozy¢ na stolnice,
podzieli¢ na pieé czesci. Z kazdej czesci ciasta
utoczy¢ watek, zlepi¢ na konhcu i zaple$¢ chatke.

KROK 4: Utozy¢ na przygotowanej blaszce,
odtozy¢ na 15 minut w ciepte miejsce. Nastepnie
chatke posmarowaé odrobing wody wymieszanej
z cukrem i posypac kruszonka.

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 35-40 minut.

Polecane na: pieczywo

Kuchnia (region): polska

maka pszenna - 25 dag

Pyszna chatka z kruszonka

. 10 porciji

otarta skérka z cytryny - 1/2
tyzeczka

sol - 1/2 tyzeczka

Kruszonka -

maka pszenna - 1/2 szklanka
masto - 5 dag

cukier - 5 dag
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