gotuj w stylu eko.!
— Pyszne ciasteczka Cantucci

T e, |
; _Olla_

Polecane na: desery

Kuchnia (region): arabska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: maka pszenna - 250 g proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier trzcinowy - 100 g SOl - 1 szczypta
migdaty - 100 g cukier w prawdziwg wanilig - 1
jajko - 2 szt. opakowanie

. Dodatkowe info: Ciasteczka przechowujemy w puszce, najlepsze smakujg maczane
w kawie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migdaty siekamy niezbyt drobno, odajemy make, szczypte soli, proszek do pieczenia,
cukier trzcinowy oraz jaja i zagniatamy ciasto.

Z tak przygotowanego ciasta formujemy watek o srednicy ok 5 cm i przektadamy go na blaszke
wytozong papierem do pieczenia, nastepnie wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 180°C na 30
minut.

Po tym czasie stroznie przektadamy gorgce ciasto na deske i bardzo ostrym nozem kroimy plastry
grubosci 1,5 cm. Uktadamy je na blaszce i ponownie wstawiamy do piekarnika nagrzanego do
160°C. Pieczemy przez 10-12 minut z kazdej strony. Studzimy
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