
 

Pyszne pierogi z jeżynami

Stokrotka  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 1/2 kg

 

woda - 1 + 1/2 szklanka

 

masło - 3 dag

 

jajko - 1 szt.

 

jeżyny - 2 szklanka

 

 

cukier waniliowy - 1 łyżka

 

śmietana gęsta - 1/2 szklanka

 

cukier kryształ - do smaku

 

sól - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać dodać jajko, masło,

posiekać, wlać ciepłą wodę.

 KROK 2: Dodać szczyptę soli i zagnieść

elastyczne ciasto.

 KROK 3: Rozwałkować, wycinać krążki,

nakładać jeżyny i bardzo dokładnie zlepić.

 KROK 4: Włożyć do gotującej się osolonej wody

i gotować 3-4 minuty od wypłynięcia na

powierzchnię. Wyjmować łyżką cedzakową,

wkładać na talerze, posypać cukrem.

 KROK 5: Schłodzoną śmietanę ubić z cukrem

waniliowym.

 KROK 6: Pierogi podawać polane śmietaną

wymieszaną z cukrem waniliowym.
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