gotuj w stylu eko.p!

Pyszny sernik z pierniczkami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: i 50 min [] B 1 porcia

. Skiadniki: Ciasto: - ser twarogowy - 1 kg
maka tortowa - 2 szklanka masto lub margaryna - 150 g
kakao - 2 tyzka jajka - 6 szt.
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  cukier puder - 1 szklanka
masto lub margaryna - 200 g kasza manna - 3 tyzka
cukier puder - 3 tyzka budyn $mietankowy - 80 g
z6ttka - 3 szt. aromat rumowy - - do smaku
Smietana gesta - 2 tyzka Dodatkowo: -
cukier waniliowy - 1 tyzka pierniczki w czekoladzie - 2
Masa serowa: - opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Na stolnice wsypaé przesiang make
wymieszang z kakao, dodaé¢ 200 g masta lub
margaryny i posieka¢ nozem. Nastepnie doda¢
3 tyzki cukru pudru, cukier waniliowy, 3 z6ttka,
proszek do pieczenia, 2 tyzki Smietany i szybko
zagnie$¢ ciasto, zawinaé w folie i odtozy¢

w chtodne miejsce na 1/2 godziny.

KROK 2: Masa serowa:

Ser twarogowy przemieli¢ przez maszynke. Z6ttka z cukrem pudrem i mastem utrzeé, dodaé
przemielony ser, aromat, kasze manna, budyn i doktadnie utrze¢. Biatka z odrobing soli ubi¢ na
sztywng piane i delikatnie potaczy¢ z serem. Ciasto rozwatkowac, wtozy¢ do wytozonej papierem do
pieczenia blaszki z bokami o wymiarach 24/24 cm. Wytozy¢ potowe masy serowej, wyréwnac

i utozyC pierniczki. Nastepnie przykry¢ pozostatg masg serowa, wyréwnac. Blaszke z ciastem wtozy¢
do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni ok. 50 minut
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