gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

- Pyzy

& Bozena1960

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. 60 min .

ziemniaki gotowane okoto - 1 kg

ziemniaki starte na tarce okoto -
500 ¢

cebula duza - 1 szt.
pieczarki - 200 g
boczek wedzony - 200 g

. 4 porcje

sOl i pieprz - - do smaku

natka pietruszki poszatkowana - 1
tyzka

opcjonalnie: -
maka ziemniaczana - 1 tyzka

Zastanawiatam sie nad dzisiejszym obiadem co tu ugotowaé. Maz
podsunat mi pomyst, aby zrobi¢ kluski z miesem, a ja majac

w lodéwce boczek wedzony kilka pieczarek no oczywiscie cebule

wymyslitam te oto danie - pyzy okraszone wytopionym boczkiem,

podsmazong cebulkg z pieczarkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane ziemniaki ok. 1 kg, przecisng¢ przez praske, a ziemniaki surowe zetrzeé na
tarce o drobnych oczkach. Wytozy¢ na sitko potozone na garnku i odczekaé, aby odciekt do garnka
ptyn i na dnie pozostat krochmal. Wode odla¢ do garnka do gotowania klusek, a krochmal potaczyé
z ziemniakami gotowanymi przecisnietymi przez praske i ziemniakami startymi na tarce. Catos$¢
wymieszaé dodac soli do smaku i w razie potrzeby make ziemniaczang. Z masy formowac kluski
czyli pyzy, wrzucaé na osolony wrzatek i gotowac okoto 8-10 minut od wyptyniecia na poziom wody.
Boczek wedzony stopi¢ by powstaty skwarki, doda¢ obrang pokrojong w kostke cebule oraz
oczyszczone pokrojone pieczarki. Catos¢ podsmazy¢ do miekkosci pieczarek. Pyzy wytozyé na
talerz i pola¢ wytopionym boczkiem z cebulg i pieczarkami. Posypac¢ posiekang natka.
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