
 

Racuszki czekoladowe ze śmietaną i

borówką

paulina2157  

Polecane na: desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

ciasto : - 

 

mąka - 1 szklanka

 

mleko - 1,5 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier waniliowy - 16 g

 

kakako - 1 łyżka

 

jajko - 2 szt.

 

 

 Masa śmietanowa: - 

 

śmietana 18% - 250 ml

 

cukier waniliowy - do smaku

 

Na wierzch : - 

 

czekolada mleczna - 0,5 szt.

 

borówki amerykańskie - 

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mleko lekko podgrzać, dodać roztrzepane jajka i wymieszać, dodać pozostałe składniki

i wymieszać na jednolitą gładką masę. Na rozgrzany tłuszcz kłaść łyżką ciasto i smażyć racuszki.

Ostudzić. Śmietanę wymieszać z cukrem waniliowym do smaku i nakładać na racuszki. Położyć

borówki oraz starą czekoladę na wierzch.
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