gotuj w stylu eko.p!

Rogaliki kokosowe

& Nikita
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. 55 min .

maka pszenna tortowa lub
mieszanka bezglutenowa - 300 g

masto - 200 g
z6ttka jaj - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z podanych sktadnikéw zagnie$¢
ciasto robotem lub recznie. Uformowac kule,
zawing¢ w folie i schowac do lodéwki na okoto
30 minut. Rozgrzac¢ piekarnik do temp. 180°C.

2 blachy wytozyé papierem do pieczenia,
odstawié. Ze schtodzonego ciasta oderwaé matg
porcje, uformowaé w dtoniach rulonik, nastepnie
zagia¢ konce ciasteczka do srodka, tworzac
potksiezyc, odtozyé na przygotowang wczesdniej
blache.

KROK 2:Piec 15-17 minut, do momentu az
ciasteczka bedg ztotobrgzowe. Upieczone
ciasteczka odstawic¢ do ostudzenia, nastepnie
oproszy¢ je cukrem pudrem.

KROK 3: Rogaliki kokosowe przechowywaé
w szczelnie zamykanym pojemniku.

. 1 porcja

cukier puder - 120 g
wiorki kokosowe - 150 g

cukier z prawdziwg wanilig - 1-2
tyzka
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