
 

Rogaliki kokosowe

Nikita  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 55 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna tortowa lub

mieszanka bezglutenowa - 300 g

 

masło - 200 g

 

żółtka jaj - 2 szt.

 

 

cukier puder - 120 g

 

wiórki kokosowe - 150 g

 

cukier z prawdziwą wanilią - 1-2

łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Z podanych składników zagnieść

ciasto robotem lub ręcznie. Uformować kulę,

zawinąć w folię i schować do lodówki na około

30 minut. Rozgrzać piekarnik do temp. 180°C.

2 blachy wyłożyć papierem do pieczenia,

odstawić. Ze schłodzonego ciasta oderwać małą

porcję, uformować w dłoniach rulonik, następnie

zagiąć końce ciasteczka do środka, tworząc

półksiężyc, odłożyć na przygotowaną wcześniej

blachę.

 KROK 2: Piec 15-17 minut, do momentu aż

ciasteczka będą złotobrązowe. Upieczone

ciasteczka odstawić do ostudzenia, następnie

oprószyć je cukrem pudrem.

 KROK 3: Rogaliki kokosowe przechowywać

w szczelnie zamykanym pojemniku.
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