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1 . Rogaliki miodowo-cynamonowe z
| ] jablkami

=
-

‘ Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o+ [ 45 min . tatwy . 20 porgji

maka tortowa - 2 szklanka cukier puder - 1/2 szklanka
maka ziemniaczana - 1/2 szklanka cukier waniliowy - 1 tyzka
midd naturalny - 3 tyzka Smietana gesta - 4 tyzka
z6ttka - 2 szt. jabtka mate - 1/2 kg

masto - 10 dag cukier cynamonowy - 3 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  biatko - 1 szt.

. Dodatkowe info: Ztakiego ciasta mozna robi¢ ciasteczka o dowolnym ksztatcie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maki wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesiac, posieka¢ z mastem. Dodaé
cukier puder, zo6ttka, miéd i Smietane .

KROK 2: Zagnie$¢ ciasto, zawingé w folie
i odtozy¢é w chtodne miejsce na p6t godziny.

KROK 3: Jabtka obra¢, usuna¢ nasiona, pokroic¢
w 0semki. Nastepnie ciasto rozwatkowac na
grubos¢ 4-5 mm, pokroi¢ w trojkaty, utozyé po
kawatku jabtka, oprészy¢ cukrem
cynamonowym.

KROK 4: Zwija¢ jak rogaliki, nacig¢ nozem,
utozy¢ na blaszce, posmarowac biatkiem
i posypacé cukrem cynamonowym.

KROK 5: Wtozy¢é do nagrzanego piekarnika
i piec okoto 15 minut w temp 180 stopni.
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