gotuj w stylu eko.p!

~ Rogaliki z ciasta piwnego

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

" Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 1 porcja

maka tortowa - 3 szklanka cukier waniliowy - 1 tyzka
piwo - 1 szklanka cukier puder - 3 tyzka
masto - 200 g dowolna konfitura - - troche

margaryna - 150 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnice przesiaé make, dodaé
masto, margaryne i doktadnie posieka¢ nozem.
Nastepnie wsypac cukier puder i cukier
waniliowy, powoli wlewac piwo i szybko
zagnie$c¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢

w chtodne miejsce na 1-2 godziny. Ciasto
rozwatkowaé na grubos¢ ok. 2-3 mm i pokroic¢
w kwadraty lub w trojkaty. Na kazdy kawatek
ciasta natozy¢ konfiture, zwing¢, formujac
rogaliki. Utozy¢ na przygotowanej blaszce,
wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp
180 stopni okoto 10-15 minut.
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