gotuj w stylu eko.p!

‘ Rogaliki z ciasta ziemniaczanego

,‘. Renixx

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: [l 40 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 0,5 kg jajka - 3 szt.
maka pszenna - 0,5 kg proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
masto - 15 dag s6l - do smaku
cukier puder - 15 dag marmolada - 1 szklanka

. Dodatkowe info: Rogaliki mozna nadziewaé¢ marmolada z dodatkiem konfitury
z ptatkdw rézy lub masg marcepanowsa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane ziemniaki przemieli¢ w maszynce do miesa lub przecisna¢ przez praske. Make
wymieszaé z proszkiem do pieczenia, przesiaé, dodac¢ ziemniaki, masto, jajka, cukier puder

i szczypte soli, szybko zagnies¢ ciasto. Nastepnie rozwatkowac, pokroi¢ na trojkaty o dowolnej
wielkodci. Na kazdy tréjkat natozy¢ porcje marmolady, zwing¢ i formowac rogaliki. Utozy¢ na
wytozonej papierem do pieczenia blaszce i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec na ztoty kolor

w temp 180 stopni.
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