
 

Rogaliki z ciasta ziemniaczanego

Renixx  

Polecane na: desery, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

ziemniaki ugotowane - 0,5 kg

 

mąka pszenna - 0,5 kg

 

masło - 15 dag

 

cukier puder - 15 dag

 

 

jajka - 3 szt.

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

sól - do smaku

 

marmolada - 1 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Rogaliki można nadziewać marmoladą z dodatkiem konfitury

z płatków róży lub masą marcepanową.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ugotowane ziemniaki przemielić w maszynce do mięsa lub przecisnąć przez praskę. Mąkę

wymieszać z proszkiem do pieczenia, przesiać, dodać ziemniaki, masło, jajka, cukier puder

i szczyptę soli, szybko zagnieść ciasto. Następnie rozwałkować, pokroić na trójkąty o dowolnej

wielkości. Na każdy trójkąt nałożyć porcję marmolady, zwinąć i formować rogaliki. Ułożyć na

wyłożonej papierem do pieczenia blaszce i włożyć do nagrzanego piekarnika. Piec na złoty kolor

w temp 180 stopni.
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