
 

Rogaliki z marmoladą

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2,5 szklanka

 

śmietana gęsta - 0,5 szklanka

 

masło - 25 dag

 

drożdże świeże - 4 dag

 

cukier kryształ - 5 łyżka

 

 

jajko - 1 szt.

 

aromat waniliowy - 0,5 łyżeczka

 

sól - 0,5 łyżeczka

 

marmolada - 30 dag

 

  Dodatkowe info:

 

Rogaliki z marmoladą są uwielbiane nie tylko przez dzieci. Mają jedną

wadę, bardzo szybko znikają ze stołu.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Drożdże rozetrzeć z 2 łyżkami cukru, połączyć ze śmietaną, Mąkę przesiać, posiekać

z masłem, dodać aromat, sól śmietanę z drożdżami dokładnie wyrobić na jednolitą masę, schłodzić.

Następnie rozwałkować i pokroić w trójkąty. Na każdy trójkąt włożyć porcję marmolady i zwijać

formując rogaliki. Ułożyć na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce, posmarować roztrzepanym

jajkiem, posypać pozostałym cukrem kryształem. Włożyć do nagrzanego do 180 stopni piekarnika

i piec na złoty kolor.
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