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Rolada biszkoptowa z musem
brzoskwiniowym

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 15 porcji

Biszkopt: - brzoskwinie w puszce - 2/3

jajka - 4 szt. opakowanie

maka tortowa - 4 tyzka galaretka k?rzoskwiniowa -1 +1/2
opakowanie

cukier - 4 tyzka
. . . Poncz: -
cukier waniliowy - 2 tyzeczka .
. . : woda - 5 tyzka
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka . ]
syrop brzoskwiniowy - 5 tyzka

olej - 1 tyzka o
Pozostate sktadniki: -

SOl - szczypta ,
. cukier puder - troche

Mus brzoskwiniowy: - ,
maliny - 1/2 szklanka

. Dodatkowe info: Roladaz musem brzoskwiniowym jest bardzo smaczna. Nie wymaga
duzo pracy a zawsze wszystkim smakuje.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mus: Brzoskwinie pokroi¢ i razem

z syropem wtozy¢ do garnka. Wlac p6t szklanki
wody, zagotowac. Wsypac galaretke w proszku,
wymieszaé, zmiksowac, odtozy¢ do stezenia.

KROK 2: Ciasto: Z6ttka oddzieli¢ od biatek.
Make wymieszaé z proszkiem do pieczenia,
przesiac. Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na
sztywng piane dodajgac stopniowo po 1 tyzce
cukru i cukier waniliowy.

KROK 3: Nie przerywajac ubijania dodawaé po
1 zéttku. Pod koniec wsypa¢ make dodag olej

i delikatnie wymieszagé. Ciasto przela¢ do
wyltozonej papierem do pieczenia blaszki

o wymiarach 27/38 cm i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 10-12
minut;
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KROK 4: Upieczone, zimne ciasto skropi¢
ponczem. Wytozy¢ tezejacy mus, brzegiem

z dtuzszej strony utozy¢ maliny i ciasto zwing¢
w rolade.

KROK 5: Odtozy¢ do lodéwki do stezenia.
Nastepnie oproszy¢ cukrem pudrem i ozdobic.
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