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Rolada z bialek z musem truskawkowym

1 Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 1 porcja
. Sktadniki: Ciasto: - sOl - szczypta

biatka - 6 szt. Mus truskawkowy: -
maka tortowa - 5 tyzka truskawki - 80 dag
budyn waniliowy - 1 tyzka galaretka truskawkowa - 2

cukier waniliowy - 1/2 opakowanie OPakowanie
cukier - 6 tyzka brzoskwinia z puszki - 1/2 szt.

olej - 3tyzka cukier - do smaku
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka cukier puder do posypania - troche

. Dodatkowe info: Rolada z biatek z musem truskawkowym to wspaniaty wypiek, ktéry
w $Srodku zimy przypomina smak lata.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Tryskawki bez szyputek wsypac¢ do
rondla, wlaé kilka tyzek wody, zagotowac.

KROK 2: Wsypac¢ galaretki, wymieszaé
i doktadnie zmiksowac¢. Odtozy¢ do stezenia.

KROK 3: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane dodajgc stopniowo po tyzce cukru i cukier
waniliowy.

KROK 4: Do ubitych biatek dodac olej i make
wymieszang z proszkiem do pieczenia.
Delikatnie wymieszac i wytozy¢ na
przygotowana, duzg blaszke.

KROK 5: Wtozy¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika i piec okoto 10 minut.

KROK 6: Upieczone ciasto wyja¢ z piekarnika,
usunaé papier, utozy¢ na Scierce i razem ze
Sciereczka zwingé, pozostawi¢ do ostudzenia.
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KROK 7: Zimne ciasto rozwingé ze Scierki,
wytozy¢ tezejacy mus, brzegiem utozy¢ czastki
brzoskwin

KROK 8: Ponownie zwing¢ rolade. Odtozy¢ do
lodowki do stezenia. Przed podaniem posypac
cukrem pudrem.
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