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Rolada z biatek z serem twarogowym

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedziec: [ 70 min i sreoni B 10 porci

. Skladniki: biatka z jajek - 1/2 szklanka ser twarogowy - 40 dag
maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka Smietanka kremowa - 1/2 szklanka
olej - 1/2 szklanka galaretka agrestowa - 1
cukier - 1/2 szklanka opakowanie
mleko - 1/4 szklanka zelatyna - 2 tyzka

cukier puder - 2 tyzka
galaretka czerwona - 1/2 szt.
likier biaty - 1 opakowanie

sOl - szczypta
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski wla¢ biatka z jajek, dodaé
szczypte soli i ubi¢ na sztywng piane dodajac
stopniowo cukier i cukier waniliowy. Do sztywno
ubitej piany ciggle ubijajac dodawaé stopniowo
na przemian mleko, olej i mgke wymieszang

z proszkiem do pieczenia. Ciasto wyla¢ do
przygotowanej duzej blaszki i wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika.

Piec w temp 180 stopni okoto 15-20 minut.

Upieczone jeszcze ciepte ciasto wytozyé na
wilgotng Sciereczke i zwinaé w rulon.

KROK 2: Czerwong galaretke rozpusci¢ w 200
ml wrzacej wody, wyla¢ na talerz, pozostawi¢ do
zastygniecia. Zimng pokroi¢ w 1,5 cm paski.
Zelatyne wymieszaé w 2 tyzkach zimnej wody,
gdy napecznieje wlac¢ 1/2 szkl wrzacej wody,
wsypaé galaretke agrestowg, doktadnie
wymieszaé. Ser twarogowy doktadnie
zmiksowac z cukrem pudrem, Smietankg

i ptynng galaretkg agrestowg ( w razie potrzeby
dostodzi¢ cukrem pudrem) Ciasto rozwingg,
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wytozy¢ mase serowa, utozy¢ przy dtuzszym
brzegu galaretke czerwona.

KROK 3: Ciasto z serem zwing¢ w rolade.
Polukrowaé, odtozy¢ do lodéwki do stezenia.
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