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Roladki z tososiem

& Nikita
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

o> [l omin [ ] . 1 porcja

serek wiejski - 200 g koperek posiekany - 1 tyzeczka
jajo - 1 szt. sOl i pieprz - - do smaku

sol ziotowa - - szczypta nadzienie: -

farsz: - tosos dziki - kilka plastrow -
serek Smietankowy do smarowania safata - - kilka listkow

- 2 tyzka

chrzan - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Do czasu przygotowania nalezy doliczy¢ czas pieczenia i studzenia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Serek wiejski przetozy¢ do blendera,
zmiksowag, nastepnie dodag jajko i sél,
ponownie zmiksowac. Mase wytozy¢ na blache
(wytozong papierem do pieczenia, u mnie blacha
21x21 cm). Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego
do 180 stopni, piec okoto 30 minut.

KROK 2: Po upieczeniu odstawié¢ na kratke do
przestygniecia. Przestudzony placek ostroznie
odklei¢ od papieru do pieczenia. Serek do
smarowania wymieszac z chrzanem

i koperkiem, doprawi¢ do smaku, a nastepnie
rozsmarowac na placku. Roztozy¢ plastry
dzikiego tososia i listki sataty. Zwingé w rulon.

KROK 3: Pokroi¢ na kawatki okoto 2-3 cm. To
dosy¢ szybka i smaczna w przygotowaniu
przekaska na Sylwestra lub na inne spotkania,
a takze fajna przekaska do pracy. Zamiast
tososia mozna uzy¢ szynki lub pieczonego
kurczaka.
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