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 Polecane na: danie gtowne

Kuchnia (region): polska

karkéwka - 4 plaster
musztarda rosyjska - 4 tyzka
serek topiony - 20 dag
ogorek kiszony - 4 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Umyte mieso rozbi¢. Oprészyc¢ solg

i pieprzem z obu stron, a potem z jednej strony
posmarowaé musztarda. Cebulke pokroié

w kostke. Na kazdym kawatku miesa utozy¢
cze$¢ cebulki, ogérka pokrojonego wzdtuz na
4 czesci i 5 dkg sera topionego. Zwing¢ roladki.
Przetozy¢ do naczynia zaroodpornego, na
wierzchu kazdej roladki potozy¢ kawateczek lub
dwa smalcu. Reszte smalcu utozy¢ po bokach
roladek. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
200 stopni, piec przez okoto godzine. Podawaé
z ziemniakami i suréwka.

. 4 porcje

cebula - 1 szt.
sOl i pieprz - do smaku
smalec - 5 dag

[l 120 min . tatwy
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https://gotujwstylueko.pl/przepisy/roladki-z-ogorkiem-i-serkiem-topionym-
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