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Ros6t z kury z tortellini

.l. Stokrotka

Polecane na: zupa

Kuchnia (region): polska, arabska

. Warto wiedzieé: . 60 min . tatwy . 5 porcji

. Skiadniki: mieso z kury - 1 kg przyprawa uniwersalna - 1 tyzeczka
marchewka - 1 szt. sol - do smaku
pietruszka mata - 1 szt. woda - 2 litr
cebula érednia - 1 szt. tortellini z szynkg - 25 dag
seler - 1/4 szt. siekana natka pietruszki - troche

pieprz - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migso umy¢, podzieli¢ na kawatki
wtozy¢ do garnka, zala¢ zimng wodg. Nastepnie
wsypac przyprawe uniwersalng, odrobine soli,
dodac warzywa, podpieczong nad ptomieniem
cebule, ziarenka pieprzu i gotowaé do miekkosci
miesa. (Gdy mieso sie zagotuje zebraé
szumowiny) Migkkie mieso wyjac¢, rosot
przecedzi¢ przez geste sito, doprawié¢ do smaku.

KROK 2: Tortellini ugotowa¢ w osolonej wodzie.
KROK 3: Odcedzié, roztozy¢ na talerze.

KROK 4: Zalaé goracym rosotem, posypac
posiekang natkg pietruszki.
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