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Réze z kruchego ciasta

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 20 porgji

maka pszenna - 25 dag otarta skérka z pomaranczy - 1
margaryna lub masto - 15 dag lyzeczka

z6ttka - 2 szt. proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
cukier puder - 3 tyzka $mietana gesta - 2 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka lukier gotowy - troche

. Dodatkowe info: Roézyczkito ciekawy pomyst na ciasteczka z kruchego ciasta. tadnie
sie prezentujg i $wietnie smakuja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Make z proszkiem do pieczenia
przesia¢, wymieszac z cukrem pudrem. Dodac
margaryne i bardzo doktadnie posiekac. Zottka
z cukrem waniliowym utrze¢ do biato$ci,
wymieszac ze Smietang, potagczy¢ z maka,
dodacé otartg skorke z pomaranczy.

KROK 2: Szybko zagnies¢ ciasto, zawing¢ folig
i wtozy¢ do lodéwki na pét godziny. Schtodzone
ciasto rozwatkowaé na grubosé 2-3 mm.

KROK 3: Mata szklaneczkag wycinac¢ krazki
i uktadac po 5 sztuk, tak aby zachodzity na
siebie.

KROK 4: Nastepnie zwing¢ je w rulon,

KROK 5: Przeciag¢ na dwie rbwne czesci.
KROK 6: Delikatnie rozwing¢ ptatki i utozy¢ na
wytozonej papierem do pieczenia blaszce.

Witozy¢ do nagrzanego do 190 stopni piekarnika
i piec okoto 15 minut.
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Ozdobi¢ gotowym lukrem wedtug
uznania .
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