
 

Róże z kruchego ciasta

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 25 dag

 

margaryna lub masło - 15 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

cukier puder - 3 łyżka

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

 

otarta skórka z pomarańczy - 1

łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1/2 łyżeczka

 

śmietana gęsta - 2 łyżka

 

lukier gotowy - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Różyczki to ciekawy pomysł na ciasteczka z kruchego ciasta. Ładnie

się prezentują i świetnie smakują.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę z proszkiem do pieczenia

przesiać, wymieszać z cukrem pudrem. Dodać

margarynę i bardzo dokładnie posiekać. Żółtka

z cukrem waniliowym utrzeć do białości,

wymieszać ze śmietaną, połączyć z mąką,

dodać otartą skórkę z pomarańczy.

 KROK 2: Szybko zagnieść ciasto, zawinąć folią

i włożyć do lodówki na pół godziny. Schłodzone

ciasto rozwałkować na grubość 2-3 mm.

 KROK 3: Małą szklaneczką wycinać krążki

i układać po 5 sztuk, tak aby zachodziły na

siebie.

 KROK 4: Następnie zwinąć je w rulon,

 KROK 5: Przeciąć na dwie równe części.

 KROK 6: Delikatnie rozwinąć płatki i ułożyć na

wyłożonej papierem do pieczenia blaszce.

Włożyć do nagrzanego do 190 stopni piekarnika

i piec około 15 minut.
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 KROK 7: Ozdobić gotowym lukrem według

uznania . 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 2 / 2

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/roze-z-kruchego-ciasta

http://www.tcpdf.org

