
 

Rożki z ciasta francuskiego z powidłami

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): francuska, arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

gotowe ciasto francuskie - 1

opakowanie

 

powidła śliwkowe - 20 dag

 

 

jajko - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Gotowe ciasto francuskie wyjąć z lodówki przynajmniej na pół godziny, wyjąć z papieru,

pokroić w kwadraty. Na każdy kwadrat ciasta położyć powidła śliwkowe. Brzegi ciasta posmarować

białkiem, docisnąć przeciwległe rogi, dokładnie zlepić, ułożyć na przygotowanej blaszce. Wierzch

rożków posmarować roztrzepanym jajkiem. Włożyć do nagrzanego piekarnika i piec w temperaturze

190 stopni około 15 minut.
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