gotuj w stylu eko.p!

Rozki z marmolada

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . . 1 porcja

maka pszenna - 3 szklanka mleko - 0,5 szklanka
masto - 25 dag cukier - 1 tyzka

drozdze - 5 dag cukier waniliowy - 1 tyzka
jajka - 1 szt. marmolada - 1 szklanka

. Dodatkowe info: Do marmolady mozna dodaé konfiture z ptatkdw rézy .

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mleko lekko podgrzaé. Drozdze pokruszyé do miski, wsypac cukier, wla¢ ciepte mleko,
wymieszaé. Masto rozpuscic, ostudzi¢. Rozczyn drozdzowy doda¢ do maki wymieszanej z mastem.
Ciasto wyrobi¢, zawing¢ w folig, zanurzy¢ w zimnej wodzie az wyptynie na wierzch. Nastepnie
rozwatkowac, pokroi¢ na kwadraty. Na srodek kazdego kwadratu potozy¢ tyzeczke marmolady,
ztozy¢ w trojkat i zlepi¢ brzegi. Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce i pozostawi¢ do
wyros$niecia. Wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i upiec na ztoty kolor.
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