
 

Rożki z marmoladą

Renixx  

Polecane na: ciasta, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 130 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 3 szklanka

 

masło - 25 dag

 

drożdże - 5 dag

 

jajka - 1 szt.

 

 

mleko - 0,5 szklanka

 

cukier - 1 łyżka

 

cukier waniliowy - 1 łyżka

 

marmolada - 1 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Do marmolady można dodać konfiturę z płatków róży . 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mleko lekko podgrzać. Drożdże pokruszyć do miski, wsypać cukier, wlać ciepłe mleko,

wymieszać. Masło rozpuścić, ostudzić. Rozczyn drożdżowy dodać do mąki wymieszanej z masłem.

Ciasto wyrobić, zawinąć w folię, zanurzyć w zimnej wodzie aż wypłynie na wierzch. Następnie

rozwałkować, pokroić na kwadraty. Na środek każdego kwadratu położyć łyżeczkę marmolady,

złożyć w trójkąt i zlepić brzegi. Ułożyć na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce i pozostawić do

wyrośnięcia. Wstawić do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i upiec na złoty kolor.
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