gotuj w stylu eko.p!

i Rumkugeln

.l. smakujmy
Polecane na: desery

Kuchnia (region): arabska

o5 . 25 min . tatwy . 2 porcje

mielone migdaty - 80 g rum - 2 tyzka

czekolada gorzka - 1 szt. kokos - troche

cukier puder - 50 g kakao - troche

herbatniki - 40 g mielone orzechy - troche
masto - 50 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Czekolade topimy. Masto ucieramy z cukrem pudrem, wsypujemy migdaty i pokruszone (na
proszek) watkiem ciastka. Wlewamy rum i czekolade. Mieszamy, schtadzamy w lodéwce. Mokrymi
rekoma formujemy kuleczki wielkosci orzecha wioskiego i obtaczamy w "panierce". Schtadzamy
ponownie.
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