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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 120 min . tatwy

Ciasto: -

maka pszenna - 25 dag
maka ziemniaczana - 5 dag
masto - 20 dag

cukier puder - 10 dag
z6ttka - 1 szt.

Smietana gesta - 2 tyzka
rum - 50 ml

Rumowe babeczki z borowkami

. 20 porcii

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
Pozostate sktadniki: -

boréwka amerykanska - 3 szklanka
Smietana kremoéwka - 1 szklanka
zelatyna spozywcza - 3 tyzeczka
cukier - 2 tyzka

cukier puder - 4 tyzka

cukier waniliowy - 1 tyzeczka

. Dodatkowe info: Babeczki rumowe z musem boréwkowym i bitg $mietang sg po prostu
rewelacyjne. Zawsze szybko znikajg ze stotu.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obie maki wymiesza¢ z proszkiem do
pieczenia, przesiac. Posieka¢ z mastem

i pozostatymi sktadnikami, zagnies¢ ciasto,
zawingC w folie i wtozy¢ do lodowki na pét
godziny. Nastepnie rozwatkowacé i wylepic¢
foremki.

KROK 2: Naktu¢ widelcem, wtozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika. Piec okoto
12-15 minut, ostudzic.

KROK 3: 2 szklanki boréwek wsypaé do garnka,
dodaé cukier, zagotowagé. Zelatyne wymieszaé
z 4 tyzkami zimnej wody, gdy napecznieje,
potaczy¢ z boréwkami, zmiksowaé

KROK 4: Napetni¢ upieczone babeczki, reszte
przestudzic.

KROK 5: Smietanke z cukrem pudrem i cukrem
wanilinowym ubi¢, potaczy¢ z pozostatym
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musem z boréwek.

KROK 6: Smietane wlozyé do rekawa
cukierniczego, wycisna¢ na mus w babeczkach,
ozdobi¢ pozostatymi borowkami, schtodzic.
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