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. Rumowe tartaletki z owocami

1 Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - maka tortowa - 1 tyzka
maka tortowa - 1 i 1/2 szklanka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
jajko - 1 szt. cukier - 1 tyzka

masto - 15 dag Bita $mietana: -

rum - 2 tyzka Smietana kreméwka - 150 ml
cukier puder - 10 dag cukier puder - 2 tyzka

Krem: - zelatyna - 1 tyzeczka

jajko - 1 szt. brzoskwinie - 2 szt.
$mietana - 100 ml maliny - 2/3 szklanka

mleko - 50 ml

. Dodatkowe info: Babeczki rumowe z kakaowym kremem i owocami z dodatkiem bitej
Smietany sg rewelacyjne. Polecam. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto. Make posiekaé z mastem,
dodac jajko, cukier puder, 2 tyzki rumu

i zagnies$c¢ ciasto. Zawing¢ w folie i schitodzic¢

w lodoéwce przez 1 godzine. Nastepnie
rozwatkowac i wylepi¢ foremki. utozy¢ na
blaszce i wtozy¢ na 10 minut do nagrzanego do
170 stopni piekarnika.

KROK 2: Krem: Jajko z cukrem waniliowym

i cukrem wymieszac, doda¢ make, mleko,
kakao, Smietane i doktadnie zmiksowad.
Mieszanke kakaowg wla¢ do podpieczonych
babeczek, wtozy¢ owoce i ponownie wstawi¢ do
nagrzanego do 160 stopni piekarnika. Piec okoto
15-20 minut ( do momentu gdy krem bedzie

gesty)

KROK 3: Upieczone babeczki ostudzi¢, wyjac
z foremek. Zelatyne wymiesza¢ w 2 tyzkach
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zimnej wody, gdy napecznieje, podgrzaé. Zimng
$mietane z cukrem pudrem ubi¢, dodac¢ ptynna
zelatyne, wymieszag. Przetozy¢ do szprycy
cukierniczej, ozdobi¢ babeczki.
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